« Créer en 2021, « Mel ar vro » est
une exploitation apicole basée
a Chateauneuf-du-Faou et ancrée
dans le territoire breton. Elle

compte pres de 400 ruches

transhumeées au sein du Finistére
nous permettant de vous proposer

différentes variétés de miel et

produit de la ruche en vente

directe. »

Anna et Florent
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Produits

Mel nevey amger

Miel de printemps

Mel ches

Miel de ronce

Mel barn

Miel d’été

Mel gurinég-du

Miel de sarrasin

Mel ba Kraon kelues

Miel et noisette

Bara mel rits

Pain d’épice nature

Bawmefgamﬁ
cangey

Pain d’épice d’écorce
d’orange

Neugat
Nougat
Pabad evit profai
ha digelein

Coffret cadeaux &
découverte

Poids

250g
500g

250g
500g

250g
500g

250g
500g

250g

330g

330g

100g

4x125g

Prix

5€
8

5,5€
8,5€

5€
8€

6€
10€

6€

7,50

7,50

4,90

15

Description
Le miel de printemps est caractérisé par sa couleur claire, sa
douceur et son onctuosité. Crémeuy, il se préte facilement a toute
utilisation.
Assimilées souvent a des arbustes sauvages envahissants, les
ronces, elles aussi produisent des fleurs qui butinées par nos
abeilles au mois de juin, engendre un miel délicat et au caractére
affirmé a I'image de la lande bretonne.
Reflet de notre terroir breton, le miel d’été est poly floral. On
retrouve un bouquet de saveurs parmi les fleurs butinées comme
la ronce, le chataignier sans oublier les fleurs des champs.
Ce miel de cru est sombre. Il est reconnaissable par son odeur
corsée et son go(t persistant en bouche. Il est aussi apprécié en
cuisine pour sa saveur relevée.
Cette douceur sucrée, alliance du fruit de la ruche (70%) et des
noisettes bio (30%), permet de proposer une pate a tartiner saine
et néanmoins délicieuse a I’heure du golter. A consommer sans
modération !
Le miel issu de nos ruchers (40% miel), notre mélange d’épices ainsi
que lalliance de la farine de froment et de seigle issues de
I'agriculture biologique locale conferent a notre pain d’épices une
douceur et un moelleux incomparable.

Toujours 100% miel et sans sucre ajouté, on retrouve ici 8%
d’orange confite sur la méme base que le pain d’épice nature. Cela
apporte de la fraicheur et de la longueur en bouche.

Ce nougat maison est réalisé dans notre atelier avec le miel de nos
ruchers et des ingrédients provenant de l'agriculture biologique.
Découvrez la douceur de notre nougat tendre conditionné en barre
de 100g.

Ces coffrets présentent 4 de nos miels (printemps, été, sarrasin et
miel & noisette) en pots de 125g conditionnés dans un emballage
carton recyclable décoré d’un nceud rafia.
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